REGULAMIN KONKURSU KULINARNEGO SPOTKANIA Z
SelfCookingCenter® w Zamku Topacz.

Il EDYCJA - MORE TASTE LESS WASTE
1. Postanowienia ogodlne

1.1. Organizatorem Konkursu Kulinarnego Spotkania z SelfCookingCenter® w Zamku
Topacz jest RATIONAL Sp. z 0.0. z siedzibg w Warszawie ul. Bokserska 66, 02-690 oraz
Topacz Investments z siedzibg we Wroctawiu ul. Ksiecia Witolda 1, 50-202 Wroctaw
zwanymi dalej ,Organizatorami”.

1.2. Konkurs trwa od dnia 30 czerwca 2019 do dnia jego rozstrzygniecia, ktére odbedzie sie
17 pazdziernika 2019 w Zamku Topacz w Slezie.

1.3. Organizatorzy nie refundujg kosztéw udziatu w konkursie, w tym kosztéw transportu i
przygotowania potraw.

2. Cel Konkursu Kulinarnego Spotkania z SelfCookingCenter® w Zamku
Topacz

2.1. Konkurs jest cyklicznym wydarzeniem kulinarnym w Polsce, majacym na celu
promowanie mtodych, zdolnych Szeféw Kuchni i poszerzanie znajomosci oraz zastosowania
technologii konwekcyjno-parowej w pracy kuchni profesjonalnych, w oparciu o technologie
RATIONAL, w tym:

a) Doskonalenie, pobudzanie i poszerzanie zainteresowan oraz wiedzy sztukg kulinarna,
kuchnig fusion, kuchnig regionalng oraz technologig konwekcyjno-parowa.

b) Konfrontacja oraz mozliwosci wymiany doswiadczen zawodowych pomiedzy osobami z
branzy.

¢) Rozpowszechnianie nowoczesnej formy doskonalenia umiejetnosci zawodowych,
taczacych tradycje kulinarne ze wspotczesnymi metodami.

d) Zachecanie do poszukiwania pomystow i inspiracji kulinarnych.

e) Wdrazanie do stosowania zasad estetyki, harmonii oraz aranzacji w sztuce kulinarnej.
f) Rozbudzenie inicjatywy, pomystowosci oraz wykorzystania i potgczenia sktadnikow.

g) Rozwijanie uzdolnien tworczych oraz zmystu artystycznego uktadania i komponowania
dan na talerzu.

h) Element poszerzanie wiedzy z zakresu tematu przewodniego konkursu.

3. Ogodlne zasady Konkursu Kulinarnego Spotkania z SelfCookingCenter® w
Zamku Topacz

3.1. Tematem przewodnim Il edycji Konkursu Kulinarnego Spotkania z SelfCookingCenter®
w Zamku Topacz jest Zero Waste z jednoczesnym wykorzystaniem produktu regionalnego.
3.2. W Il edycji druzyny musza przygotowac danie gtdwne oraz deser w oparciu o filozofie
Zero Waste.
3.3. Przepis dania gtdwnego oraz deseru nalezy przygotowac¢ w ten sposéb aby
wygenerowac jak najmniejszg ilo§¢ odpadow, zgodnie z filozofig Zero Waste, ktéra w
dostownym ttumaczeniu oznacza ,brak smiecie lub brak marnowania”. Ponad to danie
gtéwne oraz deser muszg by¢ wykonane w oparciu o technologie konwekcyjno-parowg firmy
RATIONAL, tak aby jak najwieksza ilo§¢ obrobek termicznych zostata przeprowadzona w
urzagdzeniu konwekcyjno-parowym RATIONAL z jednoczesnym wykorzystaniem akcesoriow
RATIONAL.
3.4. Opis dan konkursowych
a) Opis dania gtéwnego:

¢ Danie gtéwne konkursowe musi zawiera¢ nazwe plus nazwe w jezyku angielskim.



Druzyna musi przygotowaé 10 porcji dania gtéwnego.

¢ Istnieje dowolnos¢ wyboru gtéwnego sktadnika dania gtéwnego jednak
obowigzkowym jest uzycie polskiego produktu regionalnego.

o Do wykonania dania gidwnego nie mozna uzy¢ mniej niz 5 sktadnikéw.

e Minimalna gramatura dania gtéwnego to 180 g i nie moze przekracza¢ 220 g.

¢ Danie gtéwne od podstaw w raz z obrobkg brudng trzeba przygotowac na stanowisku
podczas konkursu.

e Uzycie gotowych poétproduktow grozi dyskwalifikacjg z konkursu.

e Trzeba wykorzysta¢ wszystkie przywiezione produkty przez druzyne w jak
najwiekszym stopniu aby uzyska¢ minimalng ilos¢ odpadow.

e Sktadniki, doktadna receptura i sposéb wykonania dania gtéwnego muszg byc¢
wpisane w formularzu w jezyku polskim i angielskim.

o Do formularza trzeba dotgczy¢ minimum jedno zdjecie dania gtéwnego.

Formularz zgtoszeniowy dostarczy organizator po wczesniejszym zgtoszeniu sie poprzez
strone www.sscc.info

b) Opis deseru:
e Deser musi zawieraC nazwe plus nazwe w jezyku angielskim.
o Druzyna musi przygotowac 10 porcji deseru.
o Istnieje dowolno$¢ wyboru gtéwnego sktadnika deseru jednak obowigzkowym jest
uzycie polskiego produktu regionalnego.
Skfadniki uzyte do dania gtdbwnego mozna réwniez wykorzysta¢ w deserze.
Do wykonania deseru nie mozna uzy¢ mniej niz 4 sktadnikow.
Minimalna gramatura deseru to 100 g i nie moze przekracza¢ 150 g.
Caty deser od podstaw w raz z obrébkg brudng trzeba przygotowac na stanowisku
podczas konkursu.
o Trzeba wykorzystaé¢ wszystkie przywiezione produkty przez druzyne w jak
najwiekszym stopniu aby uzyska¢ minimalng ilo$¢ odpadow.
e Sktadniki, doktadna receptura i sposéb wykonania deseru muszg byé wpisane w
formularzu w jezyku polskim i angielskim.
o Do formularza trzeba dotgczy¢ minimum jedno zdjecie deseru.

Formularz zgtoszeniowy dostarczy organizator po wczesniejszym zgtoszeniu sie poprzez
strone www.sscc.info

4. Adresaci Konkursu, zgtoszenie udzialu w Konkursie

4.1 W Konkursie Kulinarnym Spotkania z SelfCookingCenter® w Zamku Topacz moga
uczestniczy¢ wytgcznie kucharze, ktérzy spetniajg wszystkie warunki:

a) sg petnoletni,

b) nie ukonczyli wieku 27 lat w momencie zgtoszenia sie do konkursu (najstarszy rocznik
1992),

¢) posiadajg dowolny stopien w hierarchii zawodowej,

d) pracujg zgodnie ze swoimi kwalifikacjami zawodowymi w restauracjach.

¢) druzyny sktadajg sie z 2 oséb.

4.2. W celu wziecia udziatu w Konkursie, 2 osoby tworzgce druzyne, spetniajgce warunki, o
ktérych mowa w punkcie 4.1. powinny przesta¢ wiadomos¢ zgtoszeniowg za pomocag
uproszczonego formularza kontaktowego, ktory znajduje sie na stronie internetowej konkursu



www.sscc.info w polu ,WEZ UDZIAL W KONKURSIE” wypetniajgc wymagane pola: Imig i
nazwisko, adres e-mail oraz numer telefonu.

Po przestaniu uproszczonego formularza zgtoszeniowego organizatorzy w odpowiedzi wyslg
formularz zgtoszeniowy e-mailem w postaci pliku Exell.

Nastepnie trzeba wypetni¢ wszystkie rubryki w formularzu zgtoszeniowym poprawnie,
czytelnie oraz z godnie z prawdg. Dotgczy¢ do formularza zgtoszeniowego zdjecia dania
gtébwnego oraz deseru wykonane osobiscie przez osobe zgtaszajgca udziat w Konkursie
(zdjecie nie moze zawierac¢ wizerunku zadnych oséb, zdjecie musi by¢ dobrej jakosci oraz
czytelne).

Przesta¢ wypetniony formularz zgtoszeniowy na adres e-mail d.sielicki@rational-online.com.
Woystanie formularza zgtoszeniowego jest jednoznacznie akceptacjg regulaminu Konkursu
Kulinarnego Spotkania z SelfCookingCenter® w Zamku Topacz.

Prosze o doktadne wpisanie danych kontaktowych w formularzu zgtoszeniowym do obu
uczestnikow.

4.3. Zdjecia dania gtéwnego oraz deseru dotgczone do formularz zgtoszeniowego maja
petnie¢ tylko role pogladowa dla Jury.

4.4. Formularz zgtoszeniowy na Konkurs Kulinarny Spotkania z SelfCookingCenter® w
Zamku Topacz musi byé przestany w nieprzekraczalnym terminie do 22 wrzesnia 2019.
4.5. Druzyna wysytajgcy formularz zgtoszeniowy zostang poinformowani o dalszym procesie
kwalifikacji drogg e-mail owa.

4.6. Zakwalifikowana do finatu druzyna dostanie od organizatoréw wszelkie informacje oraz
harmonogram wydarzenia.

4.7. Organizatorzy zastrzegajg sobie prawo weryfikacji danych zawartych w formularzu
zgtoszeniowym.

4.8. W Konkursie Kulinarnym Spotkania z SelfCookingCenter® w Zamku Topacz, moze
tgcznie wzig¢ udziat maksymalnie 8 Druzyn.

4.9. Nie bedg brane pod uwage zgtoszenia do udziatu w Konkursie Kulinarnym Spotkania z
SelfCookingCenter® w Zamku Topacz, ktore:

a) zostaty przestane przez osoby niespetniajgce warunkéw Regulaminu

b) zostaty przestane po terminie

c) co do ktérych nie istniata mozliwos¢ weryfikacji danych lub weryfikacja ta byta utrudniona
lub negatywna

d) nie spetniaty warunku regulaminu

5. Sprawy organizacyjne

5.1. Stanowiska bedg otwarte, nie bedg przedzielone zadng scianka.

5.2. Kazde stanowisko bedzie wyposazone przez Organizatora w:

a) urzadzenie konwekcyjno-parowe RATIONAL SelfCookingCenter® 61E na podstawie
b) oryginalne akcesoria RATIONAL

- 1 szt. Ruszt grillowy w kratke i paski 1/1 GN

- 2 szt. Blacha do smazenia i pieczenia z powtokg Trilax 1/1 GN

- 1 szt. Pojemniki emaliowane ,w marmurek” 40 mm, 1/1 GN

- 1 szt . Multibaker 5, 2/3 GN (325 x 354 mm)

- 1 szt. Forma do smazenia i pieczenia, duza 25 cm

- 1 szt. Taca do grillowania i smazenia, 2/3 GN (325 x 354 mm)

- 2 szt. Pojemnik perforowany ze stali nierdzewnej, 2/3 GN (325 x 354 mm)
- 1 szt. Ruszt ze stal nierdzewnej, 1/1 GN

¢) dostep do gniazda 220 Volt

d) stot roboczy przyscienny

e) stot ze zlewem jednokomorowym

f) szafa chtodnicza

g) lampa podgrzewcza

h) kuchenka indukcyjna 1 szt.


http://www.sscc.info/

5.3. Uczestnicy konkursu we wtasnym zakresie ponoszg koszty dojazdu i zakupu produktow
potrzebnych do wykonania dania gtéwnego i deseru.

5.4. Drobny sprzet kuchenny (np.: opalarka gazowa, noze, deski do krojenia, szczypce,
pensety, blendery, mtynki, krajalnice, naczynia dodatkowe itp.) potrzebne do przygotowania i
serwowania dan konkursowych, kazda druzyna zabezpiecza we wtasnym zakresie.

5.5. Zabrania sie uzywania dodatkowego sprzetu do obrébki cieplnej termicznej (np.:
cyrkulator, termomix, grill lawowy, dodatkowej kuchenki indukcyjnej itp.)

5.6. Ze wzgledow bezpieczehstwa zabrania sie uzywania w trakcie trwania konkursu
urzgdzen

cisnieniowych i kuchenek gazowych.

5.7. Przed konkursem bedzie udostepniony dostep do chtodni oraz zamrazarki do
przechowania produktéw zabezpieczonych i opisanych przez zawodnikow.

5.8. Kazda z druzyn dostanie 10 sztuk talerzy na danie gtéwne i 10 sztuk talerzy na deser na
ktérych bedzie musiata poda¢ swoje dania Konkursowe.

5.9. Wszyscy Uczestnicy zakwalifikowani do konkursu otrzymajg od Organizatorow stroje
kucharskie —bluze z logotypem Konkursu oraz imieniem i nazwiskiem uczestnika, czapke
kucharskg oraz fartuch z logo konkursu i organizatorow konkurs.

5.10. Kazdy z Uczestnikow (Druzyna) zobowigzany jest do przestania rozmiaru bluzy
kucharskiej w formularzu wedtug zatgczonego wzoru.

5.11. Wszyscy Uczestnicy sg zobowigzani do wystgpienia w kompletnym ubraniu kucharskim
dostarczonym przez organizatora.

5.12. Kazdy z uczestnikdw musi by¢ ubrany w czarne lub ciemne spodnie oraz czarne lub
ciemne zakryte buty ( ktorych nie zapewniajg organizatorzy konkursu).

5.13. Kazdy ze startujgcych kucharzy prezentuje gotowe dania konkursowe na talerzach,
ktére zapewnig Organizatorzy.

6. Etapy Konkursu

6.1. Konkurs Kulinarny Spotkania z SelfCookingCenter® w Zamku Topacz sktada sie z
dwoch etapéw.

6.2. Pierwszy etap Konkursu Kulinarnego Spotkania z SelfCookingCenter® w Zamku Topacz
to wytonienie Uczestnikéw ktérzy prawidtowo wedtug regulaminu zgtosili che¢ uczestnictwa
oraz w nieprzekraczalnym terminie do 22 wrzesnia przestali formularz zgtoszeniowy, zdjecia
dania gtéwnego i deseru oraz dokument RODO.

6.3. Wytonieniem Uczestnikow w pierwszym etapie zajmie sie Jury w skfadzie:

Daniel Sielicki - RATIONAL National Corporate Chef

oraz

Rafat Borys - Szef Kuchni Restauracji w Zamku Topacz

Pod uwage bedzie brane rowniez:

a) Prezentacja dania na talerzu - zdjecie

b) Uzyte zgodnie z regulaminem sktadniki regionalne.

c) Zastosowane obrébki termicznej w urzgdzeniu konwekcyjno-parowym RATIONAL.

d) Uzyte akcesoria RATIONAL.

6.4. Liczy sie kolejno$¢ zgtoszen.

6.5. W Drugim etapie Konkursu Kulinarnego Spotkania z SelfCookingCenter® w Zamku
Topacz beda bra¢ udziat wszystkie osoby (Druzyny), ktére zostaty wytonione w pierwszym
etapie zgodnie z niniejszym regulaminem.

6.6. Druzyny zobowigzane sg w nieprzekraczalnym terminie do 22 wrzesnia 2018
potwierdzi¢ swoj udziat w drugim etapie Konkursu, mailem wystanym na adres, z ktérego
otrzymali powiadomienie o udziale w drugim etapie Konkursu. W przypadku odmowy udziatu
w drugim etapie Konkursu Kulinarnego Spotkanie z SelfCookingCenter® w Zamku Topacz
lub niepotwierdzenia tego udziatu w/w terminie zgtoszenie zostaje anulowane i traci prawo



uczestnictwa w drugim etapie Konkurs Kulinarnego Spotkanie z SelfCookingCenter® w
Zamku Topacz.

6.7. Drugi etap Konkursu polega na mozliwosci otrzymania od Organizatorow nagrody, o
ktorej mowa w Regulaminie.

6.8. Organizator wytoni 3 miejsca.

6.9. Organizator powiadomi zwyciezcéw drugiego etapu Konkursu o naleznej im nagrodzie
oraz o zajeciu miejsca I,1l lub Il w dniu 17 pazdziernika 2019 na oficjalnej Gali w Zamku
Topacz w Sali Kolumnowej.

6.10. Organizatorzy nie zwracajg nadestanych zgtoszen osobom, ktore sie nie
zakwalifikowaty. Organizator nie ma tez obowigzku informowania tych oséb o wynikach
pierwszego etapu Konkursu. Powyzsze postanowienie stosuje sie odpowiednio do tych osdb,
ktére utracity prawo udziatu w drugim etapie Konkursu.

6.11. W drugim etapie Konkursu bedg bra¢ udziat tylko te osoby, ktérym zostaty wytonione w
pierwszym etapie konkursu, ktére zostaty poinformowane droge emaliowg oraz ktére tego
prawa nie utracity.

7. Zasady przeprowadzenia drugiego etapu Konkursu

7.1. Drugi etap Konkursu rozpoczyna sie w 17.10.2019

7.2. Zwyciezcy pierwszego etapu Konkursu, ktérzy potwierdzili swoj udziat w drugim etapie
Konkursu Kulinarnego Spotkania z SelfCookingCenter® z Zamku Topacz, sg uprawnieni i
zobowigzani stawi¢ sie:

a) w dniu 16.10.2019, w Zamek Topacz Sleza ul. Gtéwna 12, 55-040 Kobierzyce (GPS
prosze wyszukiwac: Zamek Topacz Sleza ul. Gtéwna 12) o godzinie wskazanej w
powiadomieniu.

7.3. W drugim etapie Konkursu Kulinarnego Spotkania z SelfCookingCenter® w Zamku
Topacz Uczestnicy bedg musieli przygotowaé dania konkursowe: danie gtéwne oraz deser
kazdego 10 porcji na podstawie przepisu wskazanego przez nich w formularzu
zgtoszeniowym do udziatu w Konkursie Kulinarnym Spotkania z SelfCookingCenter® w
Zamku Topacz.

7.4. Uczestnicy drugiego etapu Konkursu Kulinarnego Spotkania z SelfCookingCenter® w
Zamku Topacz bedg przygotowywac swoje danie gtéwne i deser wedtug kolejnosci
wylosowanej na odprawie.

7.5. Na przygotowanie dania gtéwnego i deseru kazdy Uczestnik (Druzyna) ma 150 minut
plus dodatkowe 10 minut na rozstawienie drobnego sprzetu i produktéw, 10 min na
sprzatniecie stanowiska oraz 10 minut na prezentacje dania gtéwnego i deseru przed
miedzynarodowym Jury Technicznym Konkursu Kulinarnego Spotkania z
SelfCookingCenter® w Zamku Topacz.

Kazdy Uczestnik (Druzyna) obowigzkowo bedzie musiat werbalnie opisa¢ swoje danie
giéwne i deser przed miedzynarodowym Jury Technicznym w jezyku angielski.
Dotyczy to sposobu przygotowania dania, obrébki termicznej w urzadzeniu
konwekcyjno-parowym RATIONAL jak réwniez pochodzenia produktéw
wykorzystanych podczas gotowania, jego charakteru regionalnego oraz to, dlaczego
dokonany zostat taki a nie inny wybér.

7.6. Z dziesieciu przygotowanych porcji dan konkursowych jedna trafia na stot ekspozycyjny,
pie¢ dan trafia do Jury Technicznego, cztery do Jury Degustacyjnego.

7.7. Kazdy Uczestnik pokrywa we wiasnym zakresie koszty przejazdu do miejsc drugiego
etapu Konkursu Kulinarnego Spotkania z SelfCookingCenter® w Zamku Topacz, koszty
zakupu produktow, ktore zamierza uzy¢ do przygotowania pracy konkursowe;.

7.8. Kazdy Uczestnik (Druzyna) we witasnym zakresie zapewnia sobie sprzet, naczynia i inne
akcesoria, ktérych zamierza uzy¢ lub bedg mu potrzebne do przygotowania dania gtéwnego i



deseru, za wyjgtkiem urzadzenia konwekcyjno—parowego RATIONAL SelfCookingCenter®
61E, akcesoriow RATIONAL wymienionych w Regulaminie oraz talerzy.

7.9. Organizator zapewnia wszystkim Uczestnikom drugiego etapu Konkursu:

a) stanowiska pracy przygotowane dla kazdego Uczestnika (Druzyny), wyposazone w sprzet
o ktérym mowa w regulaminie w punkcie 5.2.

b) stroje kucharskie — papierowg czapke kucharskg, jedng bluze z logo Konkursu
Kulinarnego spotkania z SelfCookingCenter®, logami Organizatorow oraz imieniem i
nazwiskiem Uczestnika a ponadto fartuszek — Uczestnicy zobowigzani sg do noszenia ww.
stroju w trakcie trwania catego drugiego etapu Konkursu Kulinarnego Spotkania z
SelfCookingCenter® w Zamku Topacz, jak i na rozdaniu nagrod na Gali (nie jest wymagany
fartuszek podczas Gali) — niespetnienie tego warunku moze skutkowac¢ wykluczeniem
Druzyny z Konkursu i pozbawieniem go prawa do nagrody.

7.10. Druga czes¢ Konkursu Kulinarnego Spotkania z SelfCookingCenter® w Zamku Topacz
tacznie z wreczeniem nagrod, jest imprezg zamkniets.

8. Zasady wytonienia zwyciezcow w drugim etapie Konkursu Kulinarnego Spotkania z
SelfCookingCenter® w Zamku TOPACZ

8.1. Zwyciezcow w drugim etapie Konkursu Kulinarnego Spotkania z SelfCookingCenter® w
Zamku TOPACZ wytania Jury Konkursu. Cztonkéw Jury Konkursu powotujg Organizatorzy.
Jury Konkursu dziata w dwdch sktadach:

a) Jury Techniczne sktad profesjonalny —

. Daniel Sielicki - RATIONAL National Corporate Chef Polska

. Rafat Borys - Szef Kuchni Restauracji w Zamku TOPACZ

. Dominik Narloch - Szef kuchni w restauracji CUCINA

. Michael Nehrdich — RATIONAL Corporate Chef Niemcy

. Krzysztof Matocha - Szef Kuchni Restauracji Sienna 104

OO, WNPE

b) Jury Degustacyjne — dwéch przedstawicieli Organizatora i dwie dodatkowe osoby.
1. Andreas Wierus - Prezes Zamek TOPACZ

2. Maciej Wronski - Prezes RATIONAL Polska

3. Kuba Korczak

4. Jagna Niedzielska

Nazwiska pozostatych czitonkéw Jury zostang ogtoszone do 27 wrze$nia 2019

8.2. Zasady wytonienia zwyciezcow pierwszego etapu Konkursu Kulinarnego Spotkania z
SelfCookingCenter® w Zamku Topacz zostaty opisane w Regulaminie,

8.3. Zasady wytonienia zwyciezcow drugiego etapu Konkursu Kulinarnego Spotkania z
SelfCookingCenter® w Zamku Topacz zostaty opisane w regulaminu, a ponadto w
ponizszych zapisach.

8.4. Jury Techniczne Konkursu Kulinarnego Spotkania z SelfCookingCenter® w Zamku
Topacz, wytaniajgc zwyciezcow drugiego etapu Konkursu, ktérym zostang przyznane
nagrody, o ktéorych mowa w Regulaminie, dokonuje oceny dan konkursowych z
uwzglednieniem nastepujacych kryteridow i przypisanej do tych kryteriow skali ocen:

a) Perfekcyjny wyglad: perfekcyjna prezentacja dania tworzaca jej wyjagtkowy i
niepowtarzalny wyglad na talerzu
od 0 do 10 pkt.

b) Umiejetnosci: przemyslana wiedza kulinarna i wysokie umiejetnosci w obrobce termicznej
produktow z uzyciem urzadzenia konwekcyjno parowego RATIONAL
od 0 do 10 pkt.



c¢) Skfadniki: odpowiedni dobdr produktéw poparty wiedzg na temat produktu w odniesieniu
do najwyzszej jakosci oraz niepowtarzalnosci/unikalnosci i Swiezosci
od 0 do 10 pkt.

d) Akcesoria: umiejetne wykorzystanie do odpowiedniej obrobki akcesoriéw RATIONAL
od 0 do 10 pkt.

e) Czystosc¢ i organizacja: postawa Druzyny, dbanie o swoje stanowisko, dbatos¢ o
szczegoty, profesjonalne podejscie oraz czystosé pracy i higiena, uwzgledniajgc szacunek
do kuchni

od 0 do 10 pkt.

f) 100% Zero WASTE: Wykorzystanie 100% produktéw przywiezionych ze sobg na konkurs
do przygotowania dania. 10% wykorzystanych produktéw =1 punkt, 20%=2 punkty, 30%=3
punkty, 40%=4 punkty, 50%=5 punktow, 60%=6 punktéw, 70%=7 punktow, 80%=8 punktow,
90%=9 punktow, 100%=10 punktéw

g) Geniusz: inspiracje poparte wiedzg i wyjgtkowe umiejetnosci w kreowaniu oraz
identyfikowaniu osobistego stylu i wspétczesnej kultury kulinarnej z zachowaniem idealnej
réownowagi oraz harmonii smakdw, formy i aromatow

od 0 do 10 pkt.

h) Przekaz: indywidualny i jasny przekaz/opinia o daniu za posrednictwem pracy oraz
indywidualnej wizji w wykreowaniu dania o kontekscie kuchni regionalnej
od 0 do 10 pkt.

8.5. Jury Degustacyjne przyznaje punkty za dania konkursowe druzynie nie majgc
swiadomosci, ktéra druzyna jest autorem dania konkursowego .

8.6. Jury Degustacyjne otrzymuje danie jedynie z trzy cyfrowym numerem na spodzie
talerza, ktory jest przypisany do poszczegdlinej druzyny.

8.7. Jury Degustacyjne nie ma mozliwosci podczas trwania Konkursu doglgda¢ Uczestnikow.
8.8. Jury Degustacyjne ocenia dania konkursowe w pomieszczeniu zamknietym/oddalonym,
oddzielonym od stanowisk startowych dla Uczestnikow.

Kryteria skali ocen przyznawana przez Jury Degustacyjne:

a) Skfadniki: Odpowiedni dobdr sktadnikdw z uwzglednieniem skfadnikéw regionalnych.
od 0 do 10 pkt.

b) Perfekcyjny wyglad: Zachowanie idealnej rownowagi, koloru, harmonii oraz formy.
od 0 do 10 pkt.

¢) Smak: Idealne potgczenie tekstur, smakéw oraz odpowiednie tgczenie aromatdw.
od 0 do 10 pkt.

8.9. Kazda druzyna w drugim etapie konkursu od jednego jurora z Jury Technicznego, moze
uzyska¢ maksymalnie 80 punktow a od wszystkich 6 Juroréw maksymalnie 480 punktow
plus maksymalnie 30 punktéw od jednego z czterech Jury Degustacyjnego co daje fgczng
maksymalng sume punktéw 600 od wszystkich dziesieciu Jurordw.

8.10. Decyzja odpowiednio Organizatoréw i Jury Konkursu Technicznego i Degustacyjnego
w zakresie przyznania punktow i wytonienia zwyciezcéw pierwszego i drugiego etapu jest
ostateczna i wigzgca dla wszystkich Uczestnikow Konkursu Kulinarnego Spotkania z
SelfCookingCenter® w Zamku Topacz.

9. Nagrody, ogtoszenie wynikow



9.1. Nagrodami w Konkursie s3:

b) dla zwyciezcéw drugiego etapu Konkursu Kulinarnego Spotkania z SelfCookingCenter® w
Zamku Topacz:

dla trzech zwyciezcow wytonionych przez Jury Konkursowe, ktérzy otrzymali najwyzszag
ocene swoich dan konkursowych, w kolejnosci otrzymanej ilosci punktow:

miejsce trzecie — puchar okolicznosciowy, dyplomy, nagrody rzeczowe oraz nagrode
pieniezng w wysokosci 1 000 ztotych oraz dodatkowe swiadczenie pieniezne w wysokosci
11,11% wartosci ww. nagrody na poczet podatku,

miejsce drugie — puchar okolicznosciowy, dyplomy, nagrody rzeczowe oraz nagrode
pieniezng w wysokoséci 3 000 ztotych oraz dodatkowe $wiadczenie pieniezne w wysokosci
11,11% ww. nagrody na poczet podatku,

miejsce pierwsze — puchar okolicznosciowy, dyplomy, nagrody rzeczowe, staz w Restauracji
Zamku Topacz oraz nagrode pieniezng w wysokoéci 5 000 ztotych oraz dodatkowe
Swiadczenie pieniezne w wysokosci 11,11% ww. nagrody na poczet podatku.

9.2. Ponadto wszystkim Uczestnikom drugiego etapu Konkursu Organizatorzy przekazg
dyplomy i drobne upominki oraz dodatkowe $wiadczenie pieniezne w wysokosci 11,11%
wartosci w/w nagrody na poczet podatku.

9.3. Wyniki Konkursu zostang ogtoszone przez Organizatorow na Gali po zakonczeniu
Konkursu Kulinarnego Spotkania z SelfCookingCenter® w Zamku Topacz, w dniu
17.10.2019r. w Zamku Topacz w Sali Kolumnowej.

9.4. Nagrody pieniezne, o ktérych mowa w Regulaminu zostang przekazane Uczestnikom
Konkursu uprawnionym do ich otrzymania, w drodze przelewu bankowego, ktéry zostanie
zrealizowany w terminie do 21 dni roboczych liczgc od dnia otrzymania przez Organizatoréw
od poszczegdlnych Uczestnikéw (Druzyn), na pismie na adres Organizatora wskazany, z
dopiskiem Konkurs Kulinarny Spotkanie z SelfCookingCenter® w Zamku Topacz NAGRODA
lub mailem na adres d.sielicki@rational-online.com danych niezbednych do zrealizowania
ww. przelewu.

9.5. Podatek od przekazanych w konkursie nagrod zostanie rozliczony zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami prawa podatkowego, w szczegolnosci zgodnie z art. 14 ust. 2
oraz art. 30 ust. 1 pkt. 2 ustawy z dnia 26 lipca 1991 r. o podatku dochodowym od os6b
fizycznych (Dz.U. 1991 Nr 80 poz. 350 z p6zn. zm.) . Dodatkowe Swiadczenie pieniezne w
wysokosci 11,11% otrzymanej nagrody, zostanie potrgcone przez Organizatora jako ptatnika
zryczattowanego podatku dochodowego od nagréd i odprowadzone do wtasciwego urzedu
skarbowego, na co zwyciezca wyraza zgode.

10. Prawa autorskie

10.1. Uczestnicy Konkursu Kulinarnego Spotkania z SelfCookingCenter® w Zamku Topacz
gwarantuja, ze bedg posiadac autorskie prawa majgtkowe do zawartych w ich zgtoszeniu
udziatu w Konkursie przepisow, zdje¢ oraz samego dania.

10.2. Uczestnicy Konkursu Kulinarnego Spotkania z SelfCookingCenter® w Zamku Topacz,
zobowigzujg sie wzgledem Organizatoréw do przeniesienia na Organizatoréw, na jego
zadanie i pod rygorem utraty prawa do nagrody, w drodze odrebnej umowy zawartej na
pidmie, w zamian za otrzymang nagrode, autorskich praw majgtkowych do stworzonych
przez nich dan konkursowych na nastepujgcych polach eksploatacji, w kraju i zagranica:

a) digitalizacja, wpisanie do pamieci komputera, udostepnienie za posrednictwem sieci
komputerowych, w tym Internetu, intranetu i extranetu,

b) utrwalenie,
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c¢) zwielokrotnienie za pomocg druku, filmu, nagrania magnetofonowego, nosnika
elektronicznego, nosnika cyfrowego, odlewu, wirysku, wykonania w szkle, plastiku lub innym
surowcu,

d) wprowadzenie do obrotu, uzywanie w obrocie gospodarczym lub niegospodarczym w
charakterze oznaczenia przedsiebiorstwa, znaku towarowego lub innego
charakterystycznego symbolu przedsiebiorstwa albo towaru lub ustugi,

e) wystawianie i wyswietlanie, a takze nadanie za pomocg wizji lub fonii przewodowej lub
bezprzewodowej przez stacje naziemng lub nadanie za posrednictwem satelity,

f) sprzedaz, najem, dzierzawa, odptatne lub nieodptatne udostepnianie osobom trzecim
egzemplarzy dania konkursowego, a takze sktadanie oferty w tym zakresie,

g) wykonywanie oraz zezwalanie na wykonywanie przez osoby trzecie opracowan, w tym
przerébek i adaptacji dania konkursowego,

h) rejestracja w Polsce lub zagranicg w Urzedzie Patentowym lub innym wtasciwym organie
w charakterze znaku towarowego, wzoru przemystowego, wzoru uzytkowego lub wynalazku.

10.3. Uczestnicy Konkursu Kulinarnego Spotkania z SelfCookingCenter® w Zamku Topacz,
na zgdanie Organizatoréw, zobowigzg sie rowniez, jako autorzy dania konkursowego, ze nie
beda wykonywaé wobec Organizatoréw lub jego nastepcow prawnych przystugujgcych im w
stosunku do dania konkursowego autorskich praw osobistych, w tym:

a) do decydowania 0 oznaczaniu dan konkursowych swoim nazwiskiem lub pseudonimem
albo udostepnianiu ich anonimowo,

b) do nienaruszalnosci tresci i formy dan konkursowych,

¢) do decydowania o pierwszym udostepnieniu dan konkursowych nieograniczonej liczbie
0sob,

d) do nadzoru autorskiego przed rozpowszechnieniem dan konkursowych oraz w trakcie
korzystania z nich;

e) do rozporzadzania i korzystania z opracowan dan konkursowych oraz do wytgcznego
zezwalania na wykonywanie zaleznych praw autorskich.

10.4. Uczestnicy Konkursu ponosi¢ bedg wzgledem Organizatoréw odpowiedzialnosé
odszkodowawcza, jesli osoba trzecia skieruje wzgledem Organizatora uzasadnione
roszczenia w zwigzku z korzystaniem Organizatoréw do Dan Konkursowych, do ktérych
nabyt prawa od Uczestnikow Konkursu, w zakresie nabytych praw. W przypadku ujawnienia
jakichkolwiek roszczen ze strony osob trzecich, Uczestnicy Konkursu, po zawiadomieniu ich
przez Organizatoréw, nie uchylg sie od niezwtocznego przystgpienia do wyjasnienia sprawy
oraz wystapig przeciwko takim roszczeniom na wiasny koszt i ryzyko, a nadto zaspokojg
wszelkie uzasadnione roszczenia, a w razie ich zasagdzenia od Organizatoréw, regresowo
zwrocg catosé pokrytych roszczen oraz wszelkie zwigzane z tym wydatki i optaty, wigczajgc
w to koszty procesu i obstugi prawnej, poniesione przez Organizatoréw.

11. Postanowienia koncowe

11.1. Dane osobowe Uczestnikdéw uzyskane w zwigzku z organizacjg i przeprowadzeniem
Konkursu Kulinarnego Spotkania z SelfCookingCenter® w Zamku Topacz beda
przetwarzane w celach zwigzanych z organizacjg i przeprowadzeniem Konkursu. Dane
osobowe Uczestnikow Konkursu przetwarzane bedg przy zachowaniu zasad okreslonych w
ustawie o ochronie danych osobowych (Dz. U. z 2002r., Nr 101, poz. 926 z p6zn. zmianami).
Administratorem danych osobowych udostepnionych przez ww. osoby bedg Organizatorzy.
Administrator danych moze powierzy¢ innemu podmiotowi na zasadach przewidzianych w
przepisie art. 31 ustawy o ochronie danych osobowych, w drodze umowy zawartej na pismie,
przetwarzanie danych osobowych w celach i w zakresie zwigzanym z organizacjg i
przeprowadzeniem Konkursu Kulinarnego Spotkania z SelfCookingCenter® Zamek Topacz.
Podanie danych osobowych ma charakter dobrowolny. Osobom udostepniajacym dane



przystuguje prawo do wgladu do swoich danych oraz mozliwos¢ ich poprawiania lub zgdania
ich usuniecia.

11.2. Organizatorzy ani inne podmioty wspétpracujgce z Organizatorami przy organizacji
Konkursu Kulinarnego Spotkania z SelfCookingCenter® w Zamku Topacz, nie ponoszg
odpowiedzialnosci za btedy i uchybienia Uczestnikéw Konkursu Kulinarnego Spotkania z
SelfCookingCenter® w Zamku Topacz lub oséb trzecich i wynikte z nich ewentualne
opOznienia, bgdz nieprawidtowosci w przebiegu Konkursu Kulinarnego Spotkania z
SelfCookingCenter® w Zamku Topacz.

11.3. Wszelkie pytania dotyczace organizacji Konkursu Kulinarnego Spotkania z
SelfCookingCenter® w Zamku Topacz nalezy kierowa¢ mailem na adres d.sielicki@rational-
online.com

11.4. Organizator zastrzega sobie prawo dokonania zmian w niniejszym Regulaminie, ktore
nie bedg narusza¢ podstawowych zasad Konkursu Kulinarnego Spotkania z
SelfCookingCenter® w Zamku Topacz ani praw nabytych przez Uczestnikow Konkursu.
11.5. Wszelkie kwestie nieuregulowane niniejszym Regulaminem reguluje Kodeks Cywilny.
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